
201. KUZU TANDIR 
Langsam im Ofen gegarte Lammschulter, zart und aromatisch,

serviert mit Reis und Joghurt.

23,90

255. KARIDES GÜVEÇ
Garnelen aus dem Ofen, geschmort mit Butter, Knoblauch, Tomaten

und rotem Pfeffer, serviert in der traditionellen Tonform.

12,90

232. EDIRNE CIĞER
Knusprig gebratene Kalbsleber nach Edirne-Art, dazu Reis und

frischer Salat.

18,90

223. BEYTI KEBAP
Würziger Hackfleischspieß, gegrillt & im Teigfladen eingerollt,

mit Tomatensauce übergossen, dazu Reis und Joghurt.

23,50

208. TAVUK DOLMA
Halb entbeintes Hähnchen, gefüllt mit würzigem Zimtreis, im Ofen

gegart, serviert mit Gemüse und Demiglace-Sauce.

19,50

207. MANTAR GÜVEÇ (VEGETARISCH)
Frische Champignons mit Spinat, Tomaten und Paprika im Tontopf

gegart, mit Mozzarella überbacken, serviert mit Reis und Joghurt.

17,90

75.   MÜREKKEP DOLMA
Mit Spinat und Mozzarella gefüllter Tintenfisch, gegrillt und

serviert mit Babykartoffeln und Salat.

21,90

245. ZEYTINYAĞLI ENGINAR
Zarte Artischockenherzen, sanft in Olivenöl-Orangensauce

geschmort und mit feinem Gemüse aromatisch verfeinert.

18,90

258. BEĞENDILI KEBAP
Zartes Lammfleisch mit Zwiebeln und Paprika, serviert auf cremigem

Auberginenpüree mit frischem Salat.

23,90

256. MANTI
Hausgemachte Teigtaschen mit würzigem Hackfleisch,

serviert mit Joghurtsauce und geschmolzener Butter.

18,50

65.   SÜTLAÇ
Cremiger Milchreis aus dem Ofen, goldbraun gebacken und

kühl serviert.

7,50

A1, A4

A4, A12

A1, A4

A1, A4

A1, A4

A1, A4

A4, A12

A4

A1, A4, A11

A4

206. MUSAKKA
Schichtgericht aus würzigem Hackfleisch mit Auberginen, Zucchini

und Paprika, im Ofen gegart, serviert mit Reis und Joghurt.

18,50A1, A4

WOCHENKARTE





Seit 1992 ist das Diyar im Franzosenviertel von Haidhausen ein fester
Treffpunkt und einer der bekanntesten Namen für anatolische Küche in
München. Mitten im lebendigen Viertel laden wir Sie zu einer kulinarischen
Reise durch Anatolien ein: frisch zubereitete Gerichte nach traditionellen
Rezepten, Spezialitäten vom Grill, Fisch und vegetarische Köstlichkeiten.

Ob im stilvollen Innenbereich oder im urbanen Flair unseres Straßencafés –
bis zu 75 Gäste finden hier Platz, um in entspannter Atmosphäre zu
genießen.

Restaurant Diyar
Wörthstraße 10
81667 München
info@diyar.de
www.diyar.de

Online über www.diyar.de
Telefonisch: +49 089 48950497

Reservation

Öffnungszeiten

Täglich von 12:00 bis 24:00 Uhr.
Unsere Küche ist bis 23:00 Uhr offen.



D I Y A R  R E S T A U R A N T

S U P P E

01. MERCIMEK
Linsensuppe

7,00

02. GIRIT MEZE
Joghurt, Zucchini, Tahini, Walnuss,

Oliven

8,50

03. PANCARLI MEZE
Rote Bete, Joghurt, Oliven, Knoblauch

7,50

04. CACIK
Joghurt mit Gurke, Knoblauch & minze

7,50

05. PAŞA MEZE
Fetakäse, frische Kräuter und Ajvar

7,50

06. YAPRAK SARMA
Gefüllte Weinblätter

8,90

07. HUMUS
Kichererbsenmus mit Sesam

7,50

09. ANTEP EZME
Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Petersilie

(scharf)

8,50

K A L T E  V O R S P E I S E N

10. PILAKI
Bohnen mit Tomatensauce, Zwiebeln,

Paprika

8,50

11. PATLICAN EZME
Geräucherte Auberginen mit Joghurt

Knoblauch

8,50

12. BEYAZPEYNIR
Kuhkäse

11,50

13. �ŞAKŞUKA
Auberginen, Zucchini, Kartoffeln und

Paprika mit Tomatensauce

8,50

14. KARIŞIK KÜÇÜK MEZE
Kalter Vorspeisenteller

14,50

15. KARIŞIK BÜYÜK MEZE
Großer kalter Vorspeisenteller

18,90

16. MUHAMMARA
Olivenöl, Knoblauch, schwarzer

Pfeffer und Rote Paprikapaste

9,50

08. KISIR
Bulgur-Salat & frische kräuter

7,00

Allergene: siehe letzte Seite.

A9

A4, A5, H

A4

A4

A4

A1

A5

A1

A4

A4

A1, A4, A5,
H

A1, A4, A5,
H



D I Y A R  R E S T A U R A N T

W A R M E  V O R S P E I S E N

18. SIGARA BÖREĞI
gefüllte und frittierte Teigröllchen

11,90

19. PEYNIR TAVA
Panierter Kuhkäse in der pfanne

11,00

20. KARIŞIK SICAK MEZE
Gemischter Vorspeisenteller (warm)

17,50

21. 
Gemischter Vorspeisenteller (warm &

Kalt)

19,50KARIŞIK SICAK VE SOĞUK MEZE

S A L A T

22. KÖYLÜ SALATA
Hühnerbruststreifen, Panierte,

Kuhkäse, Paprika, Tomaten, Karotten

17,90

23. ÇOBAN SALATA
Hirtensalat: Tomaten, Gurken, Paprika,

Zwiebeln, Oliven und Kuhkäse

14,50

24. AHTAPOT SALATA
Gegrillter Oktopus, gemischter Salat,

Kirschtomaten, Gurke, rote Zwiebeln,

Kapern, Olivenöl, Zitrone

24,00

25. ROKA SALATA
Rucola,Kirschtomaten, Käse, Walnüsse,

Granatapfelsirup mit Zitronensauce

16,90

26. DIYAR SALATA
Mix-Salat mit Falafel, panierter Käse,

Teigröllchen, Walnüsse

17,90

27. BIBER DOLMA
Gefülte Paprikaschoten mit Joghurt,

Salat, Reis, Zwiebeln, Pinienkernen,

Korinthe

17,90

28. ISPANAK YOĞURTLU
Spinat mit Reis, Paprika, Tomaten und

Zwiebeln in der Pfanne gebraten, dazu

Joghurt

18,90

29. �IMAM BAYILDI
Gefüllte Auberginen mit Knoblauch,

Paprika, Zwiebeln dazu Reis & Joghurt

18,90

30. FALAFEL
Kichererbsen, Zwiebeln, Knoblauch

und Petersilie – verfeinert mit Tahina. 

17,50

31. PILIC TAVA
Hahnchenpfanne mit Paprika, Pilzen

dazu Reis & Joghurt

19,50

32. KAVURMA
Lammfleisch mit Gemuse und Reis

24,90

V E G G I E

P F A N N E

Allergene: siehe letzte Seite.

A1, A4

A1, A4

A1, A4, A5,
H

A1, A4, A5,
H

A1, A4

A4

A12

A4, H

A1, A4, A5, H

A4, H

A4

A4

A5

A4



D I Y A R  R E S T A U R A N T

G R I L L

34. ADANA KEBAP
Gegrilter Hackfleischspieß (Lamm),

dazu Reis & Joghurt

22,50

35. ADANA YOĞURTLU
Gegrillter Hackfleischspieß (Lamm)

auf geröstetem Brot mit Joghurt

22,90

36. ŞIŞ KEBAP
Gegrilter Lammfleischspieß, dazu Reis

& Joghurt

25,50

37. ŞIŞ YOĞURTLU
Gegrillter Lammfleischspieß auf

geröstetem Brot, mit Joghurt

24,50

38. PIRZOLA
Gegrilltes Lammkotelett dazu Reis &

Joghurt

28,90

39. IZGARA KÖFTE
Hackfleischbällchen mit Reis, Joghurt

22,00

40. DIYAR KEBAP
Hackfleisch,gefüllt mit Käse, Tomaten,

Paprika und Zwiebeln, dazu Reis

22,50

43. KARLŞIK IZGARA
gemischter Grillteller, dazu Reis &

Joghurt

29,90500g 

44. DIYAR BURGER
Rinderhackfleisch, Salat, Paprika,

Zwiebel, Tomaten, Sauergurken,

Champignons, dazu Pommes

17,90

45. DANA LOKUM
Zarte Rinderfleischstückchen  mit

Gemüse und Butter

33,00

46. CHEF SPEZIAL KÖFTE
Gewürzte, gegrillte Hackfleisch-

bällchen, begleitet von Walnüssen,

Auberginenpüree und scharfer Paste.

23,50

41. TAVUK ŞIŞ
Hähnchenbrust am Spieß dazu Reis &

Joghurt

19,50

Allergene: siehe letzte Seite.

350g 

42. KUZU SIRTI
Lammrücken mit Gemüse & Kartoffeln

29,90300g A4

A1, A4

A4

A1, A4

A4

A4

A4

A4

A4

A1, A4

A4

H

33. KÜLBASTI
Hähnchenspieße mit Gemüse, Plizen

und Reis

21,50



D I Y A R  R E S T A U R A N T

G R I L L

34. ADANA KEBAP
Gegrilter Hackfleischspieß (Lamm),

dazu Reis & Joghurt

22,50

35. ADANA YOĞURTLU
Gegrillter Hackfleischspieß (Lamm)

auf geröstetem Brot mit Joghurt

22,90

36. ŞIŞ KEBAP
Gegrilter Lammfleischspieß, dazu Reis

& Joghurt

25,50

37. ŞIŞ YOĞURTLU
Gegrillter Lammfleischspieß auf

geröstetem Brot, mit Joghurt

24,50

38. PIRZOLA
Gegrilltes Lammkotelett dazu Reis &

Joghurt

28,90

39. IZGARA KÖFTE
Hackfleischbällchen mit Reis, Joghurt

22,00

40. DIYAR KEBAP
Hackfleisch,gefüllt mit Käse, Tomaten,

Paprika und Zwiebeln, dazu Reis

22,50

43. KARLŞIK IZGARA
gemischter Grillteller, dazu Reis &

Joghurt

29,90500g 

44. DIYAR BURGER
Rinderhackfleisch, Salat, Paprika,

Zwiebel, Tomaten, Sauergurken,

Champignons, dazu Pommes

17,90

45. DANA LOKUM
Zarte Rinderfleischstückchen  mit

Gemüse und Butter

33,00

46. CHEF SPEZIAL KÖFTE
Gewürzte, gegrillte Hackfleisch-

bällchen, begleitet von Walnüssen,

Auberginenpüree und scharfer Paste.

23,50

41. TAVUK ŞIŞ
Hähnchenbrust am Spieß dazu Reis &

Joghurt

19,50

Allergene: siehe letzte Seite.

350g 

42. KUZU SIRTI
Lammrücken mit Gemüse & Kartoffeln

29,90300g A4

A1, A4

A4

A1, A4

A4

A4

A4

A4

A4

A1, A4

A4

H

33. KÜLBASTI
Hähnchenspieße mit Gemüse, Plizen

und Reis

21,50



D I Y A R  R E S T A U R A N T

F I S C H

47. SOMON
Lachs gegrillt; mit Salat

22,00

48. BABY KALAMAR
Tintenfisch gegrillt mit Salat

21,50

49. KARIŞIK BALIK
Gemischte Fischplatte mit Salat

27,90

50. HAMSI
Sardellen mit Salat

17,50

51. KARIDES
Scampi gegrillt mit Salat

32,00

52. ÇUPRA
Dorade gegrillt mit Salat

23,50

53. LEVREK
Loup de Mer gegrillt mit Salat

22,50

56. BAKLAVA
Blätterteig mit Walnüssen, Eis mit

Vanillegeschmack

8,50

57. CRÈME BRÛLÉE
Süßspeise aus Eigelb, Sahne und Zucker

mit Karamellkruste

8,50

58. 
Warmer Schokokuchen mit flüssigem

Kern und Vanilleeis

9,50

59. KÜNEFE
Engelshaarteig mit Käsefüllung, Sirup

und Pistazien – serviert mit Eis

11,90

60. POMMES FRITES 4,50
54.
Seebarschfilet, Garnelen, Tintenfisch,

Pilze, Paprika, Tomaten, Knoblauch,

frische Gewürze

23,00BOĞAZİÇİ SOSLU LEVREK

Allergene: siehe letzte Seite.

55. CHEF SPEZIELL
Oktopus, Tinten fisch, Garnelen

gegrillt mit Butter, knoblauch,

frischen Gewürzen

34,00

D E S S E R T

SCHOKOLADENSOUFFLÈ

E X T R A S

61. REIS 3,50

62. JOGHURT 2,00

63. SALAT 4,90

64. KNOBLAUCHBROT 4,90

ALLE FISCHGERICHTE WERDEN MiT
BABYKARTOFFELN & SALAT SERVIERT

A12

A12

A12

A12

A12

A12

A12

A12

A12, A4

A1, A4, A11, H

A4, A11

A1, A4, A11

A1, A4, H

A4

A1, A4



D I Y A R  R E S T A U R A N T

COFFEE 3,40

MOKKA 3,60

ÇAY 2,00

MINERAL WATER 3,600,4L

S. PELLEGRINO 3,600,25L

S. PELLEGRINO 6,900,75L

SAN BENDETTO 2,800,25L

ACQUA PANNA 6,500,75L

COCA-COLA / FANTA 3,500,2L

COCA-COLA LIGHT/ZERO 3,500,2L

SPRITE 3,800,4L

SPEZI 4,200,4L

BITTER LEMON 3,400,2L

TONIC WATER 3,400,2L

APPLE JUICE 3,500,2L

ORANGE JUICE 3,500,2L

CHERRY JUICE 3,500,2L

BLACKCURRANT JUICE 3,500,2L

PASSIONFRUIT JUICE 3,500,2L

MANGO JUICE 3,500,2L

RHUBARB JUICE 3,500,2L

MANGO SPRITZER 4,400,4L

RHUBARB SPRITZER 4,400,4L

APPLE SPRITZER 4,400,4L

ORANGE SPRITZER 4,400,4L

CHERRY SPRITZER 4,400,4L

BLACKCURR. SPRITZER. 4,400,4L

PASSIONFRUIT SPRITZER 4,400,4L

AYRAN 3,200,2L

ESPRESSO 2,90

TEE
Black, Mint, Chamomile, Apple, Fruit Tea 

Traditional Turkish  Black Tea

HELLES VOM FASS* 4,500,5L

3,00

HELLES ALKOHOLFREI 4,500,5L

HELLES SCHNITT/KLEIN 3,300,25L

LÖWENBRÄU DUNKEL 4,500,5L

RADLER 4,400,5L

WEISSBIER* 4,600,5L

WEISSBIER LIGHT 4,600,5L

WEISSBIER DARK

WEISSBIER ALC. FREE 4,600,5L

BECK’S PILS 4,000,33L

4,60

WEIZEN-LIMO 4,400,5L

WEIZEN-COLA 4,400,5L

0,5L

EFES 4,500,5L

ULUDAĞ GAZOZ 4,200,3L

ŞALGAM / BEET JUICE 3,500,2L

Our Draftbeer is from erdinger

DRAFTBEER

B E E R

H O TC O L D



W E I S S W E I N R O T W E I N

R O S E

D I Y A R  R E S T A U R A N T

TÜRKEI

0,2LVILLA DOLUCA 7,50
Trocken, fruchtig

0,75L 27,50

0,2LÇANKAYA 7,50
Trocken, Leicht

0,75L 27,50

ITALIEN

0,2L 7,50PINO GRIGIO
Trocken & Frisch 

0,75L 27,50

0,2LCHARDONNAY 7,50
Trocken, Weich, Frisch 

0,75L 27,50

CHILE

0,2LSAUVIGNON 7,90
Trocken, fruchtig, frisch

0,75L 30,00

el Emperador

WEINSCHORLE

ROT/WEISS, 
SÜSS/SAUER

6,900,3L

TÜRKEI

0,2LVILLA DOLUCA 7,50
Trocken

0,75L 27,50

0,2LYAKUT 7,50
Trocken, Würzig

0,75L 27,50

ITALIEN

0,2L 7,50MERLOT D.O.C.
Trocken, Fruchtig 

0,75L 27,50

0,2LMONTEPULCIANO 7,50
Trocken, Kräftig 

0,75L 27,50

AUSTRALIEN

0,2LSHIRAZ 7,50
Trocken

0,75L 34,50

SPANIEN

RIOJA 7,500,2L
Trocken, Gereift

0,75L 27,50

LAL 7,500,2L
Halbtrocken

0,75L 30,00

VILLA DOLUCA 7,500,2L
Trocken

0,75L 27,50

BARDOLINO 7,900,2L
Trocken, Zart

0,75L 30,00

0,75LDOLUCA ANTIK 32,00
Trocken



D I Y A R  R E S T A U R A N T

S E K T

Allergene: siehe letzte Seite.

V O D K A

L O N G D R I N K S

PROSECCO 5,500,1L

RAKI 3,902CL

RAKI DOUBLE 5,905CL

YENİ RAKI 40,000,35L

78,000,70L

TEKİRDAĞ RAKI 48,000,35L

TEKİRDAĞ GOLD 32,000,2L

OUZO 3,502CL

HUGO 7,80

APEROL SPRITZ 7,80

CAMPARI SODA 7,60

CAMPARI ORANGE 7,60

WODKA LEMON 8,50

WODKA TONIC 8,50

WODKA KIRSCH 8,50

GIN TONIC 8,50

BACARDI-COLA 8,50

BOMBAY MIT TONIC 9,50

0,75L 29,00

S P I R I T U O S E N

50,000,35L

95,000,7L

BEYLERBEYİ GÖBEK 55,000,35L

110,000,70L

AVERNA 4,904CL

METAXA 4,904CL

FERNET BRANCA 4,904CL

RAMAZOTTI 4,904CL

WILLIAMSBIRNE 3,902CL

OBSTLER 3,902CL

JACK DANIEL’S 8,504CL

ABSOLUT VODKA 7,004CL

T E Q U I L A

SIERRA WEISS/GOLD 3,902CL



A L L E R G E N I N F O

Kürzel Allergen

A1 Gluten (Weizen)

A2 Gluten (Roggen)

A4 Milch / Laktose

A5 Sesam

A6 Mandeln

A7 Soja

A9 Sellerie

A10 Senf

A11 Ei

A12 Fisch / Weichtiere

H Schalenfrüchte (z. B. Walnüsse, Pistazien)

D I Y A R  R E S T A U R A N T



Über Chefkoch

Meine Reise, die vor 25 Jahren in der Küche begann, hat sich nun in die
Freude verwandelt, Sie in meinem eigenen Restaurant begrüßen zu dürfen.

Seit meiner Kindheit ist Essen für mich mehr als nur eine Möglichkeit, mich
zu ernähren; es geht darum, eine Kultur, eine Tradition und eine Liebe zu
teilen. Angetrieben von dieser Leidenschaft habe ich im Laufe der Jahre in
verschiedenen Küchen gearbeitet, von Meistern gelernt und meine eigenen,
unverwechselbaren Aromen entwickelt.

Heute bringe ich all dieses Wissen in mein eigenes Restaurant ein. Hier
möchte ich Ihnen nicht nur Essen, sondern ein Erlebnis bieten. Wir wählen
jede Zutat sorgfältig aus und bereiten jedes Rezept zu, wobei wir
traditionelle Aromen mit modernen Akzenten kombinieren.

Mein Vierteljahrhundert Erfahrung in der Küche hat mich Folgendes gelehrt:
Echter Geschmack entsteht durch Mühe und Aufrichtigkeit.

Ich lade Sie ein, Teil dieser Reise zu werden & an unserem Tisch zu sein.


